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asser vos commandes en ligne directe
sur votre PAGE VENDEUR !

Aucun bon de commande et aucun argent
a remettre a 'organisme.
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Vous pouvez vous procurer ce document .
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Depuis plus de 1€ ans, LAmour -
du Pain est reconinue année apres
année par ses pairs comme étant
Lune des meilleures bowlangeries
au Ruébec. Nos paLns ne ]
contienmnent ni gras, ni sucre
ajouté toujours dans le but de
procurer un réel bénéfice au

niveau nutrittonnel. Nous uttli-
sons des farines québécoises

Lssues d'agricultures ratsonnées
afin de réduire notre empreinte
écologigue.

Farine du uébec nown blanchte,
eaw, levain, Levure et sel de mer.
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#5001
Moulé ratstn cannelle

Pain composé de farine blanche,

de levain et d'une généreuse portion

de ratsins et de cannelle. Un Lncontournable
aw déjewner..

#5002
Moulé blanc

PaLn aw levain contenant pew
d'alvéolage. Excellent en rities
aw petit déjeuwen

ngrédients

Farine du uébec nown blanchte,
eaw, levain, levure, sel de mey;
raitsins de Swmyrne et cannelle.

ngrédients

Farine du uébec non blanchte,
eaw, levain, Llevure et sel de mer.

lwgrediewts naturels '/

#5002
Newf grains

(L est trés nourrissant grice a sa
farine de qualité qui allie les multiples
vertus des 9 grains gqu'il contient.
Sow apport en fibres en fait un
pain ioléal aw petit odéjewner.
ngrédients

Farine du Ruébec non blanchie,
eauw, levain, Lin, tournesol, sésame,
orge mondé, tréfle rowge, luzerne,
flocon d'avoine, millet, blé concassé,
Levure et sel de mer.

#5004

Occltan

Excellent pain de campagne.

Fait de farine blanche, de levain

et de seigle, il accompagne
parfaitement Les patés de campagne.

ngrédients

Farine du uébec nown blanchte,
farine de seigle, eaw, Levain,
Levure et sel de meer.

COnSErvatLon

Durée de vie en congélation : 2 wmois
Tewpérature ambiante : 3 & 4 jours
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